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Cocktailtomaten-Mozzarellaspieß mit PestoG     1,70 € 
Antipasti-Gemüsespieß mit ParmesanG,2,3,13     1,60 € 
Wrapröllchen mit Frischkäse und RäucherlachsA,D,G    1,90 € 
Wrapröllchen mit Auberginen-FetafüllungA,G     1,60 € 
Blätterteigröllchen mit Spinat-HirtenkäsefüllungA,C,G    1,50 € 
Blätterteigröllchen mit Hackfleisch-Käsefüllung A,C,G    1,70 € 
Putenspieß mit ErdnusssauceE,G,K                                                                      1,90 € 
Hackfleischspieß auf Tomaten-ChilidipA,C,G     1,60 € 
GemüsequicheA,C,G,I         1,50 € 
Bruscetta mit Olivencreme und ParmesanA,G,13     1,50 € 
Bruscetta mit Tomate und FetaA,G       1,50 € 
Walnussbrot mit Ziegenkäse und BirnenmarmeladeA,G,H    1,70 € 

           Garnelenspieß mit Ananas und Mango-Chilidip B,1,2,3                                                                       2,50€ 
        Laugenminis mit Kräuter-Frischkäsedip                                                                      0,70€ 

Vollkornbaguettescheiben mit Frischkäsecreme und SprossenA,G  1,70 € 
Belegte Baguettescheiben mit gekochtem Schinken und MeloneA,G,8,9  1,70 € 

mit rohem Schinken und MaiskölbchenA,D,G,3 1,70 € 
mit Camembert und FeigensenfA,G   1,90 € 
mit Räucherlachs und MeerrettichA,D,G,3  2,10 € 

 
Obstspieß (saisonale & exotische Früchte)    1,70 € 
Rote Grütze mit Vanillesoße im Glas     1,60 € 
Vanillecreme mit BeerenG       1,90 € 
Saftiger Schoko-NussbrownieA,G,H      1,60 € 
Plunderteilchen                                                                                                       1,30€ 

 
Die Mindestabnahme beträgt 15 Stück pro Auswahl    

 
 
LIEFERPAUSCHALE   
Lieferung/Abholung 35,- Euro 
Geschirr/Besteckpauschale 2,00 p.P. (kann ungespült zurück) 
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Romanasalat mit Parmesandressing und Croutons 
Italienischer Nudelsalat mit Pesto 

Antipastiauswahl 
(gegrillte Auberginen, Zucchini, Champignons, Oliven) 

 
Toskanischer Schweinenackenbraten mit Rotweinjus 

Sardellenfilets mit Knoblauch, Tomaten und Artischocken 
Gnocchis mit gegrillten Paprika und Parmesan 

 
Bandnudeln, Rosmarinkartoffeln 

 
Amarettinikuchen 

Italienische Käseauswahl 
 

Ciabatta, Crossini 
Butter 

 
 

Pro Person 27,50 € 
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Gebratener Radicchio und Chicoree mit Parmaschinken & Melone 
Romanasalat mit Parmesandressing & Croutons 

Zuchiniröllchen mit Fetacreme  
Tomate Mozzarella 

 
Antipastiauswahl 

(gebratene Artischocken, Pepperonata, eingelegte Oliven, Pilze in Balsamico) 
 

Lammragout mit Ratatouillegemüse 
Kalbsbraten mit Zitronen-Thymiansoße 

Meerbarbenfilets mit Muscheln in Tomaten-Knoblauchsoße 
Spinat-Ricottacanelloni mit Tomatensugo & Mozzarella überbacken 

 
Bandnudeln, Rosmarinkartoffeln 

 
Minz Panna Cotta mit Beeren 

Zitronentarte 
 

Käseauswahl 
Brot & Butter 

 
 

Pro Person 42,50 € 
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Gemischte Blattsalate mit Kräutervinaigrette 
Kartoffel-Radieschensalat 

Nudelsalat mit getrockneten Tomaten & Rucola 
Rotweinzwiebeln, gebratene marinierte Artischocken 

Fenchel-Melonensalat 
 

Vom Grill: 
Schweinenackensteaks in Kräuter-Knoblauchmarinade 

Hähnchenbrustspieße auf Zitronengras 
Würstchen im Speckmantel 

Red Snapperfilet mit Avocadodip 
Grillgemüse mit Feta 

Maiskolben, Rosmarinkartoffeln 
 

Knoblauchdip, Chilidip, Kresseschmand 
Kräuterbutter 

Senf & Ketchup 
 

Brot & Baguette 
 

Vanillecreme mit Beeren 
Obstplatte 

 
 

Pro Person 29,50 € 
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Gemischte Blattsalate mit Frenchdressing 
Frischkäse-Kräuterterrine mit Tomatendip 

Gebratene Melone mit Hirtenkäse 
Fenchelsalat 

Rosmarinkartoffeln mit Aioli 
Marinierte Champignons, Oliven, Pepperonata 

 
Brot, Baguette & Butter 

 
Hirse-Bratlinge mit Korianderdip 

Mangold-Kartoffelroulade mit Kressesoße 
Auberginen-Tomatenlasagne mit Mozzarella überbacken 

 
Französische Käseauswahl mit Trauben 

Vanillemousse mit frischen Beeren 
Schokoladen-Walnussküchlein 

 
 

Pro Person 28 € 
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  Tagungspauschalen 
 
 
 

Kaffee/ Tee und Keksauswahl 
3,50€ pro Person 

 
Softgetränke Wasser/Apfelschorle 
1,80€ je Flasche nach Verbrauch 

 
Hausgemachte Kuchen vom Blech 

2,50€ pro Person 
 

Belegte Brötchenhälfte: 
Schinken/Käse/Salami 

1,80€ 
Brie 

2,10€ 
Lachs oder geräucherte Forelle mit Meerrettichcreme 

2,50€ 
 

Joghurt oder Quark im Glas mit Nusstopping 
1,50€ 

Obstspieß 
1,70€ 

Miniplunder 
1,30€ 

 
 

Gerne können Sie alles nach ihren Wünschen zusammenstellen. 
Sprechen Sie uns gerne an! 
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